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Sieben Chels, die einen Punkt
mehr Kkriegen!

radurner; Linse, Rehli, Zimmermann, Casanova, Kérperich &
Co.: GaultMillau schickt die Geniesser aufs Land.

TIPP 2: HANSJORG LADURNER, SCALOTTAS TERROIR (HOTEL SCHWEIZERHOF),
LENZERHEIDE, 16 PUNKTE. Auf der Lenzerheide ist Hansjorg Ladurner (grosses Bild
ganz oben) gerade an den letzten Vorbereitungen flr die Wintersaison. «<Heute
haben wir gerade zwei Turopolje-Schweine geschlachtet, und die Steinbdcke aus
der Herbst-Jagd habe ich schon zu Hamburgern verarbeitet. Bundnerfleisch-
Spezialist Jorg Brigger macht aus dem Rest Trockenfleischs», erzahlt der 50-jahrige
Koch. Ladurner arbeitet mit dem, was die alpine Matur hergibt — Roggen und
Ackerbonhnen vom eigenen Feld inklusive. Nur bei den Gewlrzen macht er
Kompromisse: «Meine Kiche muss Sinn machen, Zimt und Kardamom gehéren fur
mich nun mal an einen Steinbock-Pfeffer» Unermidlich sucht der gebdrtige
Sudtiroler nach neuen Produkten und Techniken: «Jetzt habe ich zum Beispiel
roten Chinakohl von meinem Gemusebauer als Kimchi fermentierts, so Ladurner.

Dank der Unterstitzung der Familie Zullig, zu deren «Schweizerhof» das «Scalottas

Terroirs gehort, hat der Kuchenchef «fantastische Moglichkeitens, wie er sagt. «lch

bin noch noch nicht am Hohepunkt angelangt, es geht immer weiters, verspricht

Hansjorg Ladurner.



