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Ladurner fahrt die Ernte ein

Hansjorg Ladurner vom «Scalottas» ist mit seinem
konsequenten Terroir-Konzept die spannendste Adresse

in der Lenzerheide. GaultMillau und Mercedes-Benz zeichnen

ihn als «Koch des Monats» aus. Neues Rating: 16 Punkte.

Terroir-Kiiche ist Allgemeingut ge-
worden. Hansjorg Ladurner gehort
zu ihren Pionieren und praktiziert
sie im «Scalottas» mit Konsequenz.
Dafiirzieht er auf einem eigenen Acker
auf 1300 Metern sogar selbst neben
Bohnen und Roggen alte Kartoffel-
sorten. Auch fiir die anderen Produkte
scheut der gebiirtige Siidtiroler keinen
Aufwand: Schinken und Biindner-
fleisch trocknet sein Freund Jorg
Briigger in Parpan, Eier und Suppen-
hithner kommen von Petra Hartmann
in Muldain, das Yak fiirs Fleisch ziich-
tet Urs Heinz in Sufers.

Zum Bergsaibling aus dem Val Lum-
nezia in Kastanienrauch servierte der
Chef Bergacker-Bohnen, Siisskartof-
feln und Alpschnittlauchol. Hervor-

ragend wie immer schmeckte die
Arven-Schaumsuppe mit Apfel-Ravi-
oli und Preiselbeeren, das Pulled Chi-
cken lag in einem im Haus gebacke-
nen Roggenbrotchen, selbstverstand-
lich war auch die BBQ-Sauce dazu
hausgemacht. Ein schwarzes Alp-
schwein lieferte den kraftig gebrate-
nen Riicken und die Praline, serviert
mit Berglinsen, Kohl und Senfglace.
Einen hohen Standard hatten
auch die Nachspeisen. Beim Dessert
«Baum & Strauch» entwickelte der
Chef einen beliebten Klassiker weiter
und kombinierte warme wild gewach-
sene Heidelbeeren gekonnt zu mit
Arve aromatisierter Glace und Me-
ringue und bestreute sie mit Alpen-
rosenstaub. Hervorragend schmeckte
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neu getestet.

Erstklassige Produzenten, erst-
klassige Kiiche: Hansjorg Ladurner
steigt hoch auf 16 Punkte.

auch das Quarksoufflé mit Marillen-
roster und einer umwerfenden Feigen-
blattglace. Und schliesslich iiber-
zeugte noch ein warmes Baumnuss-
tortchen (mit Himbeeren aus dem
Garten von Patron Andreas Ziillig).
Auf der Weinkarte dominieren neben
einigen italienischen hervorragende
Crus aus Graubiinden.

PS. Ladurners Tipp: nach Lust und
Laune quer durch die Karte surfen.
«Fiir den normalen Hunger empfeh-
len wir drei bis fiinf Teller.» Hack vom
Yak nicht verpassen!
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